Mallorquina Olivera - Olea europaea
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Descripci6 de la varietat

L'arbre de la varietat mallorquina presenta una alta vigorositat, un port obert i una densitat de copa de tipus clar. Les fulles sén de
forma elliptic-lanceolada d?amplada mitjana, i la seva longitud és curta-mitjana. Pel que fa al fruit, presenten un pes elevat i una
forma ovoidal en el que sobresurt un apex apuntat; les olives tenen una lleugera asimetria, la base és truncada i presenten
lenticelles abundants i petites.

Presenta una floracié primerenca (entre la tercera i quarta setmana de maig). L?enduriment de [?endocarpi té lloc entre la
segona i la tercera setmana de juliol. La maduracioé de les olives va des de finals de setembre fins a principis d?octubre.Pel que fa
a plagues i malalties, és susceptible a la mosca de [?olivera.

Estudis realitzats per l'area d'Enginyeria Quimica del Departament de Quimica de la Universitat de les Illes Balears demostren
que l'oliva mallorquina presenta una qualitat diferenciada, una llarga tradicié en la seva elaboracié i una elevada reputacié a lilla,
deguda principalment a les seves caracteristiques diferencials: amargor, sabor i textura.

Origen de la varietat

La varietat d'olivera mallorquina es troba totalment adaptada a lilla i presenta caracteristiques diferencials propies que
confereixen una elevada qualitat al producte. Aixi doncs, es tracta d'una varietat que té un gran reconeixement gracies al seu
arrelament a la cultura, tradicié i historia mallorquina.

Una part important de les oliveres de la Serra de Tramuntana sén de la varietat Mallorquina. L?activitat oleicola dins aquest
indret ha modelat el propi entorn de [?illa, construint quilometres de bancals a les muntanyes o a les zones amb orografia
accidentada, aFrofitant al maxim el terreny, que s'estén des del nivell del mar fins als 800 metres d'altitud. Aquestes terrasses
han permeés el manteniment i la preservacio del medi, evitant la desertitzacié i l'erosid del terreny, i configurant aixi un dels
paisatges més emblematics de lilla de Mallorca. Actualment, els bancals d'olivera de la Serra de Tramuntana formen part del
Eatrimoni de la Humanitat per la UNESCO.

a majoria de les oliveres de la Serra sén centenaries, fet que repercuteix en produccions baixes pero d'una elevada qualitat. El
sistema de cultiu presenta uns marcs de plantacid molt irregulars, d'entre 80 i 300 oliveres per hectarea, que s'adoben
Eeneralment amb el pasturatge del bestiar ovi, que impedeix el creixement d'herbes i rebrots.

a recol-leccié continua fent-se de manera manual, cosa que permet seleccionar les olives de qualitat optima i garantir un baix
impacte sobre les oliveres.

Usos i coneixements

Consum animal i huma

L?oli d?oliva Mallorquina, a causa de la seva qualitat diferenciada, presenta una llarga tradicié en la seva elaboracié i una elevada
reputacio a lilla, deguda principalment a les seves caracteristiques diferencials atribuibles a la varietat: notes amargues,
untuositat en boca, la polpa escassament adherida al pinyol, aixi com la seva forma fusiforme.

Fruit de l'experiéncia dels elaboradors, el procés d'elaboracié de l'oliva mallorquina s'ha transmes de generacié en generacio,
mantenint técniques artesanals i naturals que fan de ['Oliva de Mallorca un producte de qualitat diferenciada. Per a la preparacio
de les tres elaboracions tradicionals (verda sencera, verda trencada i pansida), l'oliva es sotmet a una fermentacié natural en
salmorra que, en el cas de la verda trencada, incorpora fonoll i pebre de cirereta. Aixi doncs, per a conservar la seva elaboracio i
tradicio, l'agost de 2013 es reconeix la Denominacié d'Origen Protegida Oliva Mallorquina per a [?elaboracié d?aquests
productes.

Observacions

Anys enrere, la varietat mallorquina va ser considerada erroniament un sinonim de la varietat empeltre a Mallorca, ja que
diversos estudis morfologics de l'oliva aixi ho demostraven. En ['Ultima decada, estudis recents, aixi com la inclusié de técniques
genétiques en la descripcié de varietats, han demostrat que es tracta de dues varietats diferents.

Es comu a territoris on el catala és oficial ['Us de diferents denominacions com: ?oliva de Mallorca?, ?oliva mallorquina?, ?olivera
de Mallorca? i ?olivera mallorquina?, on es comercialitza principalment aquest producte, fet que en potencia encara més ['Us dels
noms en aquesta llengua.

Caracters morfologics de la varietat

Vigor Vigoros

Port Erecte

Densitat de la capgada Normal

Maduracié Mitjana

Periode de maduracié Dispers

Epoca de recolleccio Inici: 4a stemana setembre i 1a octubre




Fulla

Forma (L/A)

Elliptica lanceolada (4 < L/A < 6)

Llargaria (cm)

Mitjana (5 - 7 cm) (5,5 £ 0,43)

Amplada (cm)

Mitjana (1-1,5 cm) (1,33 + 0,17)

Curvatura

Recta

Fruit

Pes (g) Alt (4-6g) (415+0,79)
Forma (L/A) Ovoidal (1,25 < L/A <145)
Simetria (en posici6 A) Assimétric

Posicié diametre transversal (B) Centrat

Apex (en posicio A) Apuntat

Base (en posici6 A) Truncat

Mugré Absent

Preséncia de lenticelles Abundant

Mida de les lenticel-les Petita

Color en Maduracio

Violeta Obscur

Endocarpi

Pes (g) Elevat (0,45-0,7 g)
Forma (L/A) Allargada (L/A>2,2)
Simetria Lleugerament assimétric
Posicié didametre transversal (posicié B) Centrada

Apex (posicié A) Agut

Base (en posici6 B) En punta

Rugositat superficie (en posicié B) Lleu

Nombre de solcs fibrovasculars Mitja (7-10)

Acabament de ['apex Amb mugro

Resisténcies

Rendiment (%)

Mosca Susceptible

Fred Resistent

Humitat Resistent
Qualitat de l'oli

Mig (15-20%)
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