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Origen de la varietat

Conreada per tota la illa d?Eivissa. Varietat tradicional.

Descripci6 de la varietat
Principal varietat

Usos i coneixements

Consum huma

L'olivera i l'oli s6n coneguts a Eivissa des de la introduccié del seu conreu en epoca fenicia. La preséncia de trulls tradicionals de
biga mostra la seuva importancia. L'olivera pagesa és de doble aptitud. Collides verdes al mes de setembre es preparen per a la
seua conservacié en salmorra i aromatitzades amb fonoll, fulles de llimoner i altres botanics. L'aprofitament principal, perd, era
l'elaboracié d'oli, esperant per la collita al mes de novembre, quan l'oliva estava en un avancat estat de maduracié i era més facil
d?extreure’n l'oli. El trull es situava en una estancia annexa a la casa, encara que no totes les cases en disposaven. La trullada
comengava amb la molta on l'oliva era triturada. Amb la pasta omplien els cofins que eren premsats en una premsa de biga. L'oli
era emmagatzemat en alfabies en un lloc fresc i fosc. Les proporcions emprades tradicionalment per quantificar l'oli eren la
mesura, equivalent a 3 litres, i la mitja mesura. L'oli era emprat per a condimentar plats. D'altra banda la seua fusta era
especialment valorada per la duresa i emprada per a la manufactura de manecs d'eines o de mobles. Si bé no era emprada
habitualment com a combustible, era costum reservar la llenya de l'olivera per fer estelles amb que coure les postres tradicionals
de Nadal: La pinyolada era recollida per a alimentar els porcs una vegada triturada i el pinyol s'aprofitava per a combustible. L'oli
també s'emprava per a usos medicinals, com la maceracié d'oli amb peric6 (Hipericum perforatum) per a torcedures i cops. Les
fulles d'olivera també sén emprades en infusié en aigua per a baixar la tensié. L'oli ranci, oli rénxol, s'emprava per a treure la
ronya als porcs, com a combustible en els llumeners, com a lubricant o per fer sabd, mesclant-lo amb lleixiu de cendra de pells
d?ametles i sosa. Actualment, a l'octubre es celebra anualment la Festa de s'oli a Can Pep de sa Plana, on es reprodueix
l'elaboracié tradicional d'oli amb un trull antic de biga.

Observacions

Principal varietat d'olivera a Eivissa distribuida per tota lilla, és de doble aptitud. Collides verdes al mes de setembre es preparen
per a la seua conservacié en salmorra, encara que l'aprofitament principal era 'elaboracié d'oli, esperant per la collita al mes de
novembre, quan l'oliva estava en un avancat estat de maduracié.

Caracters morfologics de la varietat

Vigor Vigorés

Port Erecte

Densitat de la capgada Normal

Alternancia Veceria

Maduracié Mitjana

Epoca de recolleccio Setembre-Novembre

Llargaria

Inflorescéncia

Mitjana (25 - 35 mm)

num. flors/inflorescéncia

Mitja (18-25) (15-30)

Forma (L/A)

El-liptica lanceolada

Llargaria (cm)

Mitjana (5 - 7 cm) (5,5 £ 0,43)

Amplada (cm)

1,33+ 0,17

Pes (g)

Gran (4 -5¢g) (415+0,79)

Forma (L/A)

Ovoidal (1,25 <L/A < 1,45)

Simetria (en posicio A)

Assimétric




Posici6 diametre transversal (B) Centrat
Apex (en posicio A) Arrodonit
Base (en posicio A) Truncat
Mugré Present
Presencia de lenticelles Present

Pes (g) Elevat (> 0,45 g)
Forma (L/A) Allargada
Simetria Assimetric
Posici6 didmetre transversal (posicié B) Cap a l'apex
Apex (posicié A) Agut

Nombre de solcs fibrovasculars Baix (< 7)
Acabament de l'apex Amb mugré

Qualitat de l'oli

Rendiment (%) Mig
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