Codony mallorqui Codonyer - Cydonia oblonga Mill.
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Descripci6 de la varietat

Arbre de vigor mitja i creixement desordenat, no arriba a formar una capcada regular. Es molt productor. La fruita es cull
normalment al setembre. El seu port és irregular amb tendéencia a |?horitzontal. Té una fulla grossa, de forma elliptica o
triangular, acabada en punta no gaire acusada. Els nirvis de la fulla estan marcats per ambdos costats, la vorera és llisa, un poc
ondulada. El capoll és curt, no gaire gruixat, de color vermell clar. El fruit és allargat, un poc piriforme, de mida mitjana a gran. A la
part de dalt té unes costelles ben marcades. L?ull esta mig obert i conserva els sepals. La polpa és granulosa, fina, molt sucosa a
la maduracid, dolca, aromatica i astringent.

Origen de la varietat

El lloc d?origen d?aquesta especie es troba a les zones muntanyoses del Daguestan, l?Azerbaic'i&an i Georgia (ZEVEN i DE WET,
1993).La seva introduccié a la Mediterrania occidental es remunta a l?eFoca romana (SACCARDQO, 1909). Els romans
anomenaven aquests fruits pomes de Cydon, nom de [?actual Canea a Creta.El codonyer és un dels fruiters de conreu més antic.
A Europa es troba actualment a tots els paisos de la ribera mediterrania.

Usos i coneixements

Consum huma
Es pot menjar fresc, pero és més frequent cuinar-lo al forn, en confitura o confitat. El codonyat n?és el derivat més caracteristic.
Agrondémicament s?empra com a patré de perera, nisprer,..

Observacions

El mot codony deriva del llati cotonius, que al seu torn deriva de cydonium malum, equivalent al grec kydonion melon, que
significa ?poma de Kydon?, ciutat de Creta. «Els codonyers (en castella membrilleros) no sén en general gaire nombrosos a
Mallorca, encara que estan molt estesos en alguns municipis com Séller, Valldemossa i altres de la part muntanyosa, i també a
Manacor i en alguns altres del Pla. Requereixen un terreny més profund i volen ser més regats que altres fruiters, per aixo sovint
es planten prop de les siquies. Suren millor als llocs més fresquivols que no als calents, i és profitdés donar-los molt d?adob. Per
millorar-ne la varietat, no s?aplica aqui [?empelt; en canvi s?utilitzen els codonyers per empeltar-hi altres classes de fruita, com
pomes, peres, magranes, nespres i altres de similars. Creix molt aviat, al cap de dos o tres anys ja sén arbres esplendids. La fruita
es cull normalment al setembre, abans que hagi madurat del tot, i després es deixa madurar a casa. Es distingeixen dues classes
de codonys: les codonyes, que sén més grosses i bones de menjar, encara que una mica aspres, perd que s?usen al mateix
temps per fer confitures, i els codonys, que s6n més petits i maduren més tard, no tenen tan bon gust, a penes es consumeixen
frescs i s?empren quasi exclusivament per fer confitures. Aquest codonyat (confitura de codony) es prepara sobretot en cases
particulars. Les codonyes es venen normalment al voltant de 7?8 pessetes el viatge; els codonys, malgrat que n?hi ha menys, es
venen més barats.» (HABSBURGO-LORENA, ARXIDUC L.S. 1869-1884). «Codony: fruit del codonyer, que és de forma de pera o
de poma, de sabor molt aspre, astringent, i que es cou per fer-ne confitures casolanes.» (ALCOVER?MOLL, 1941). Els arbres es
troben aillats arreu de Mallorca. Els planteristes de fruiters, la segueixen comercialitzant. Tot i que també es comercialitzen altres
tipus semblants amb els que es confon facilment. Exemplar de referencia al Jardi Botanic de Séller.

Caracters morfoléiics de la varietat

Vigor Mitja

Port Horitzontal

Epoca de maduracié Setembre

Longitud (cm) 855+0,29

Amplada (cm) 6,21+ 0,25

Relacio L/A 1,37

Forma de la fulla Elliptica

Color de la fulla Verd fosc

Forma de 'apex Punxegut (No gaire acusat)
Forma de les vores Llisa (Una mica ondulada)
Nervadura de la fulla Mitjanament marcada (Per ambdés costats)

Fruit
Longitud (cm) 1265+ 0,18
Amplada (cm) 815+ 0,29




Relacio L/A 155

Forma del fruit Allargat i piriforme
Pes (g) 4542 +20,59
Color del fruit Groc

Color de la polpa

Blanc grogos

Textura de la polpa

Granulosa i fina

Costelles

Presents (Ben marcades)

Sabor del fruit

dolca, aromatica i astringent
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